
 
 
 

Vorspeisen 
 

Carpaccio vom Angus Rind 
mit weißer Balsamico-Chilimarinade, gehobelter Parmesan, 

kleiner Blattsalat und Baguette 
€ 10,50 

 
Kalt-warmes Lachstatar 

mit Sesam und Rauke, Kräuterschmand, schwarzer Linsensalat, 
Baguette und Butter 

€ 9,00 
 

Rucolasalat  
mit Tomaten, Mango und Ziegenkäsedressing, 

Bresaolascheiben, geröstetes Kräuterbrot 
€ 8,90 

 
 

Suppen 
 

Spinatsamtsuppe 
mit Rauchlachsstreifen und gerösteten Haselnüssen 

€ 5,80 
 

Klare Tomatenessenz 
mit Basilikumnocken und Gemüsestreifen 

€ 5,50 
 

Rinderkraftbrühe 
mit Morchelrahmklößchen, Kräutern und jungem Lauch 

€ 5,80 
 
 

Alle Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer. 



 
 

Vegetarische Gerichte 
 

Rösti „Engadiner Art“ 
Kartoffelrösti mit Tomatenscheiben, Blattspinat und Spiegeleiern belegt, 
mit Appenzeller Käse überbacken, gezupfter Salat mit Sauce Vinaigrette 

€ 9,00 
 
 

Südfranzösische Gemüsepfanne 
mit gebratener Paprika, Zucchini, Aubergine und Bohnen in Tomatensauce, 

mit Mozzarella und Ziegenfrischkäse überbacken, Baguettebrot 
€ 9,80 

 
 
 
 

Pasta und mehr 
 

Steinpilzravioli 
mit Zuckerschoten, Paprika, Mango und grünem Spargel, 

Tomatensauce mit Rosmarin und Crème fraîche 
€ 13,90 

 

Hähnchenbrustfilet 
mit Pfifferlingen, Frühlingslauch und Kirschtomaten gebraten,  

auf feinen Bandnudeln in Pesto Verde 
€ 13,80 

 

Kalbsleberstreifen 
mit Äpfeln, Zwiebeln, Speck und Roter Bete gebraten, 

Majoransauce, Kräuternudeln 
€ 14,90 

 

Bavettenudeln 
mit Zucchini, Ananas, Ingwer und Chili, 
Riesengarnelenspieß, Hummerschaum 

€ 16,00 
 
 
 

Zu unseren Pastagerichten servieren wir Ihnen Blattsalate und frischen Parmesan. 
 
 
 

Alle Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer. 



 
 
 
 

Aus  Fluss und Meer  
 
 

Atlantikzunge „Müllerin“ 
in Butter gebraten, mit Zitrone und Petersilie serviert, 

Schwenkkartoffeln, Blattsalat in Vinaigrette 
€ 19,50 

 
 
 

Tilapiafilet 
mit Schinken und Thymian unter der Kartoffelkruste gebacken, 

Gemüse von der Roten Bete, Kräuterreis 
€ 12,50 

 
 
 

Gebratene Scholle „Büsumer Art“ 
mit Krabben und jungem Lauch in Sauerrahm, 

Petersilienkartoffeln, bunter Gartensalat 
€ 16,50 

 
 
 

Gefüllte Rotzungenröllchen und Buntbarschfilet 
mit Flusskrebsen in weißer Buttersauce, 
Belugalinsengemüse, feine Bandnudeln 

€ 17,50 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer. 



 
 

 
 

Abendspezialitäten 
 
 
 
 

Kalbsleber 
mit einer Apfel-Zwiebelhaube überbacken, Champignons in Sherryrahmsauce, 

Kartoffelschnee, Salatteller 
€ 15,00 

 
 
 
 
 

Lendchenpfanne 
drei kleine Filetmedaillons mit gebratenen Champignons, Sauce Bearnaise, 

bunte Gemüseauswahl und Zwiebelröstkartoffeln in der Pfanne serviert 
€ 19,00 

 
 
 
 
 

Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“ 
mit Champignons und Zwiebeln gebraten, verfeinert mit Cognac und Creme fraîche,  

Berner Rösti, Salatteller 
€ 18,50 

 
 
 
 
 

Oldenburger Entenbrust 
mit Kräutern und Orange im Ofen gebacken, sautierte Pfifferlinge 

mit Borettanezwiebeln und Parmaschinken, Cassissauce,  
Romanescoröschen, Gnocchi 

€ 18,90 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer. 



 
 
 
 

Hähnchenbrustspieß „Bangkok“ 
mariniertes Hähnchenbrustfilet am Spieß gebraten, mit Erdnuss-Chilisauce, 

buntes Wokgemüse, Sesamreis 
€ 12,80 

 
 
 

„Wiener Schnitzel“ aus der Kalbshüfte 
in Butter gebraten, mit Zitrone, Kapern und Sild, Setzei, 

Zwiebelröstkartoffeln, Salatteller 
€ 17,50 

 
 
 

Steaks 
 

 Filetsteak  Rumpsteak  Schweinelachssteak Putensteak 
 170g € 19,80  170g € 15,80  170g €   8,00    170g €   7,80 

 200g € 23,30  200g € 18,50  200g €   9,50   200g €   9,20 

 250g € 27,50  250g € 23,00  250g € 12,00            250g € 11,50 
Bei der Gewichtsangabe handelt es sich um das Rohgewicht. 

 
 

Dazu servieren wir Ihnen Knoblauchbaguette, Kräuterbutter und Grillsauce. 
 
 

Beilagen: 
 

   Salatteller     € 3,80             
   zur Wahl Cocktaildressing, Kräuterdressing oder Vinaigrette 
   Gemüseauswahl    € 3,80                              
   Pommes Frites    € 2,90                                 
   Kartoffelgratin    € 3,80                                
   Kartoffelwedges mit Dip   € 3,00                
   Ofenkartoffel mit Kräuterquark  € 3,00  

 
Alle Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer. 



 
 

 
Aus der kalten Küche 

 
Salatplatte „Surf & Turf“ 

großer gemischter Salat mit gebratenen Garnelen, 
geräucherter Putenbrust, gebeizter Lachs und Bresaolascheibe, 

Thousand Islanddressing, Brot und Butter 
€ 14,00 

 
Salatplatte „Caesar`s Palace“ 

mit gebratener Hähnchenbrust, Bacon und Ei auf Eisbergsalat, 
mit Caesar`s Dressing, Baguettebrot und Butter 

€ 12,80 
 

 
 

Käse und Dessert 
 
 

Europäische Käsevariation 
mit Trauben, Brotauswahl und Butter 

€ 12,00 
 

Crème Brûlée 
mit Himbeermark 

€ 5,50 
 

Dessertteller „Föhrenhof“ 
€ 7,80 

 
Mousse au chocolat 

mit Früchten 
€ 5,70 

 
 

 
Alle Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer. 


